Hopmanns
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Am 25. und 26.12.2026 | 12-16 Uhr und 18-23 Uhr

Begrenzte Platzwahl — Bitte reservieren Sie rechtzeitig.
Letzte Reservierungsmaoglichkeit mittags 13.30 Uhr | abends 19.30 Uhr
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Rote Bete aus der Salzkruste =
Ziegenkase | Cassis | Meerrettich | Buchweizen | Senfsaat

oder

Hummer-Cocktail
Kaviar | Cocktailsauce | Avocado

oder

Carpaccio vom Rinderfilet & Périgord-Triiffel
Triffelcreme | Feiner Feldsalat

Cappuccino vom Steinpilz 06

/4‘\

Hausgemachte Triiffel-Ravioli 06

Triffelrahm | Parmesan-Espuma | Gehobelter Périgord-Triiffel

oder

Filet vom weiRen Heilbutt
Safranrisotto | Wilder Broccoli | Hummerschaum

oder

Rehriickenfilet

Kirbiscreme | Krauterseitling | Flower Sprouts | Niepoort Old Tawny Port Jus

.

)

Valrhona-Schokolade & Zimt "=
Mousse | Kirsche | Tonkabohne | Kokosnuss

118,00 € pro Person




