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HOPMANNS OLIVE  

WÜNSCHT FROHE OSTERTAGE

Zweierlei vom Kohlrabi
Geröstet & Eingelegt | Apfel | Buttermilch | Haselnuss 

oder

Tataki vom Thunfisch
Miso | Rettich | Gurke  

oder

Tatar vom Rinderfilet
Handgeschnitten | Confiertes Eigelb  | Kräutersponge | Umami-Creme

Bärlauch-Schaumsuppe 

Sardische Fregula
Kräuterseitlinge | Treviso | Blutorangen-Beurre blanc | Buchweizen-Crunch | Kräuteröl 

oder

Island-Saiblingsfilet
Gebraten | Zitronen-Risotto  | Gebratener Grüner Spargel | Miso-Hollandaise

oder

Rückenfilet vom Holsteiner Salzwiesenlamm
Im Heu gegart | Möhrenvielfalt | Kartoffelvelouté | Jus

oder

Filet vom Black Angus Rind
Belgische Pommes frites & Trüffelmayonnaise

Pflücksalat mit Hausdressing | Sauce Béarnaise

Unser Osterei
Eierlikör-Mousse | Kadayif | Pistazie | Erdbeeren 

85,00 € p.P. 

Bei Unverträglichkeiten & Allergien sprechen Sie uns bitte an.  
Wir beraten Sie gerne. Preise enthalten die gesetzliche MwSt. 

HOPMANNS

OSTER-MENÜ


