Spargelcremesuppe 12,00 €
Mit Kaisergranat +6,00 €
Gegrillter Kopfsalat 14,00 €

Buttermilch | Schnittlauch

Thunfisch Tataki 22,00 €
Kimchi | Avocado | Sesam

Tatar vom Auerochsen 22,00 €
Handgeschnitten | Brioche
Eigelbcreme | Truffel | Senfsaat

Gambas ,pikant” 20,00 €
Olivendl | Knoblauch | Chili

Spargel Risotto 30,00 €
Spargelspitzen | Tomaten-Espuma

Meine Fischsuppe nach Vorspeise 18,00 €
LJArt einer Bouillabaisse” Hauptspeise 32,00 €
Fischfilet | Gamba | Krustentier

Sauce Rouille | Gruyere | Crouton

Lotte und Gambas 40,00 €
Gebraten in Olivendl | Knoblauch

Mediterrane Krauter | Pikante Spaghetti

Salat

Filets von der Nordseezunge 48,00 €
Erbsen-Sauerampfer-Creme

Zuckerschoten | Radieschen

Zitronenverbene Schaum

Kdénigsberger Klopse 3500 €
vom heimischen Kalb

Rote-Bete-Salat | KartoffelpUree

Kapern-Velouté | Schnittlauch

Ruckenfilet vom Salzwiesenlamm 48,00 €
Krauterkruste | SUBkartoffelcreme
GruUner Spargel | Rosmarinjus

Zweierlei vom Kaninchen 46,00 €
Gebratenes Ruckenfilet & Ragout
Champignoncreme | Bunte Karotten
Kartoffelterrine

Bei Unvertraglichkeiten & Allergien sprechen Sie uns bitte an.
Wir beraten Sie gerne. Preise enthalten die gesetzliche MwSt.
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Bitte haben Sie Verstandnis, das wir unsere Menus
aufgrund des Ablaufs nur tischweise servieren.
Letzte Annahme 13.30 Uhr | 19.30 Uhr

OLIVE-M

Thunfisch Tataki
Kimchi | Avocado | Sesam

Spargel Risotto
Spargelspitzen | Tomaten-Espuma

Filet von der Nordseezunge
Erbsen-Sauerampfer-Creme | Zuckerschoten
Radieschen | Zitronenverbene Schaum

Zweierlei vom Kaninchen
Gebratenes Ruckenfilet & Ragout
Champignoncreme | Bunte Karotten
Kartoffelterrine

Rhabarber-Parfait
Eingelegte Erdbeeren | Joghurt Texturen

SuBer Abschluss
Kleine Patisserie | Espresso oder Kaffee

108,00 € p.P | Ohne Risotto 98,00 € p.P.
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Gegrillter Kopfsalat
Buttermilch | Schnittlauch

Spargel Risotto
Spargelspitzen | Tomaten-Espuma

Frihlingsfalafel
Erbsen-Sauerampfer-Creme | Zuckerschoten
Radieschen | Zitronenverbene Schaum

Gegrillter Krauterseitling
Champignoncreme | Bunte Karotten
Kartoffelterrine

Rhabarber-Parfait
Eingelegte Erdbeeren | Joghurt Texturen

SuBer Abschluss
Kleine Patisserie | Espresso oder Kaffee

98,00 € p.P. | Ohne Risotto 90,00 € p.P.

\USTRALISCHE
BLACK ANG

Rumpsteak
250g 32,00€ | 350g 42,00€ | 450g 52,00 €

Filetsteak
200g 40,00 € | 300g 52,00 €

Saucen je 350 €
GewdUlrzbutter | Pfefferrahmsauce
BBQ-Jus | Sauce Béarnaise

Beilagen je 6,00 €

Belgische Pommes frites & Truffelmayonnaise
Pfllcksalat mit Hausdressing

Getruffeltes Kartoffelpuree

Beilagen je 9,50 €
Genuss Pommes mit Triuffel & Parmesan
Gruner Spargel

SSERT

.Café gourmand” 12,00 €
Kaffee-Spezialitat | Kleine Patisserie

Eine Kugel hausgemachtes Sorbet 1,00 €
aufgegossen mit Sekt oder mit
Wudka" aus dem Kaiserstuhl

Auswahl unserer Sorbets
Cremeeis

pro Kugel 4,50 €

,Dame Blanche" 13,00 €
Hausgemachtes Vanille-Cremeeis
mit heilRer Schokoladensauce

Rhabarber-Parfait 15,00 €
Eingelegte Erdbeeren | Joghurt Texturen

Creme von der Tahiti-Vanille 15,00 €
Minzpesto | Nougat | Himbeeren

K

Auswahl von Rohmilchkase 15,00 €
3 Stlcke

Dazu servieren wir

Frlchtebrot | Hausgemachter Feigensenf
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