Pastinaken-Vanille-Schaumsuppe 12,00 €
Mit Garnele +500 €
Frihlingssalat 14,00 €
Krautersalat | Avocado | PekannUsse

Gorgonzola

Spinat-Ricotta-Tarte 16,00 €
Parmesan | Getrocknete Tomate
Babyspinat-Salat

Forellen Tatar 20,00 €
Apfel | Meerrettich | Sauerampfer

Brotchips

Tatar vom Auerochsen 22,00 €
Handgeschnitten | Gebeiztes Eigelb
Truffelcreme | Krautersalat

Gambas ,pikant” 20,00 €
Olivendl | Knoblauch | Chili

Frische Basilikum Ravioli 28,00 €

Rucola | Getrocknete Tomaten
Pinienkerne | Gereifter Parmesan

Meine Fischsuppe nach Vorspeise 18,00 €
LJArt einer Bouillabaisse” Hauptspeise 32,00 €
Fischfilet | Gamba | Krustentier

Sauce Rouille | Gruyeére | Crouton

Lotte und Gambas
Gebraten in Olivendl | Knoblauch | Medi-
terrane Krauter | Pikante Spaghetti | Salat

44,00 €

40,00 €

Filet vom Island-Saibling
Erbsen-Kartoffelcreme | Griner Spargel
Morcheln | Safran

Gebratene Kalbsleber
Salbeibutter | Gnocchi | PflUcksalate

3500 €

Sanft geschmorte Lammstelze
Knusprige Polenta | Bohnencassoulet
Rosmarinjus

38,00 €

Kalbsfilet ,Rosa" gegart
Beurre blanc | Gerosteter Blumenkohl
& Puree | Truffel | Jus | Schnittlauch-Ol

46,00 €

Bei Unvertraglichkeiten & Allergien sprechen Sie uns bitte an.
Wir beraten Sie gerne. Preise enthalten die gesetzliche MwsSt.

JS

Bitte haben Sie Verstandnis, das wir unsere Menus
aufgrund des Ablaufs nur tischweise servieren.
Letzte Annahme 13.30 Uhr | 19.30 Uhr

OLIV

Forellen Tatar
Apfel | Meerrettich | Sauerampfer | Brotchips

Frische Basilikum Ravioli
Rucola | Getrocknete Tomaten | Pinienkerne
Gereifter Parmesan

Filet vom Island-Saibling
Erbsen-Kartoffelcreme | Griner Spargel
Morcheln | Safran

Kalbsfilet ,Rosa“ gegart
Beurre blanc | Gerdsteter Blumenkohl & Puree
Truffel | Jus | Schnittlauch-Ol

Tonkabohnen Panna Cotta
Zitronenmelissen Pesto | Rhabarber
Mascarpone | Cassis

SuRer Abschluss
Kleine Patisserie | Espresso oder Kaffee

105,00 € p.P | Ohne Basilikum Ravioli 95,00 € p.P.

Frihlingssalat
Krautersalat | Avocado | Pekannusse | Gorgonzola

Frische Basilikum Ravioli
Rucola | Getrocknete Tomaten | Olivendl
Gereifter Parmesan

Falafel
Erbsen-Kartoffelcreme | Griner Spargel
Morcheln | Safran

Zweierlei Blumenkohl
Gerosteter Blumenkohl & Puree | Beurre blanc
Truffel | Schnittlauch-Ol

Tonkabohnen Panna Cotta
Zitronenmelissen Pesto | Rhabarber
Mascarpone | Cassis

SuRer Abschluss
Kleine Patisserie | Espresso oder Kaffee

95,00 € p.P. | Ohne Basilikum Ravioli 85,00 € p.P.

\USTRALISCHES:
BLACK ANGL

Rumpsteak
250g 32,00€ | 350g 42,00<€ | 450g 52,00 €

Filetsteak
200g 40,00 € | 300g 52,00 €

Saucen je 350 €
Gewdlrzbutter | Pfefferrahmsauce
BBQ-Jus | Sauce Béarnaise

Beilagen je 6,00 €

Belgische Pommes frites & Truffelmayonnaise
Pfllcksalat mit Hausdressing

Getruffeltes KartoffelpUree

Wilder Broccoli

Weitere Beilagen
GCenuss Pommes mit Truffel & Parmesan 8,50 €

SSERT

.Café gourmand* 12,00 €
Kaffee-Spezialitat | Kleine Patisserie

Eine Kugel hausgemachtes Sorbet 11,00 €
aufgegossen mit Sekt oder mit
Wudka“ aus dem Kaiserstuhl

Auswahl unserer Sorbets
Cremeeis

pro Kugel 4,50 €

,Dame Blanche" 13,00 €
Hausgemachtes Vanille-Cremeeis
mit heilRer Schokoladensauce

Tonkabohnen Panna Cotta 15,00 €
Zitronenmelissen Pesto | Rhabarber
Mascarpone | Cassis

WeiR3es Nougat Parfait & Himbeere 15,00 €
K

Auswahl von Rohmilchkase 15,00 €
3 Stucke

Dazu servieren wir
Fruchtebrot | Hausgemachter Feigensenf
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HopmannsOlive.de




